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Passions of Ferdinand Pravoslav Fingerhut Naprstek. Culture and cuisine
of the Czech patriotic society of the second half of the nineteenth century as
seen through Naprstek’s diary

Abstract: Among the admirers of Bozena Némcova belonged also the Prague
brewer Ferdinand Fingerhut. In the correspondence of BoZena Némcova he
was almast always alluded to in connection with eating, drinking or theatre. As
reveals his diary from the years 18861887, food, drinks and theater played very
importent role in his life. The preserved diary is, first and foremost, a cokery book
that reveals the everyday life of the bourgeois household and its dietary regimen
in the second half of the nineteenth century. Besides, for Ferdinand Fingerhut
and his daughter Bozena were very important the home musical-declamation
entertainmants that they organized in their household. Music and recitations were
performed in presence of such personalities as Antonin Dvorak, Karel Bendl,
Helena Roslerova or Otylie Sklenarova Mala. The diary thus also renders possible
the study of the cultural activities of this important patron of the Czech theatre.
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Uvod

,»10 on zacasté prinese také kus Sunky nebo peceného kurete, ale se mnou to také
hned sni. Ja mu ale za to musim vselicos napsat a cist. Jen kdyby nebyl takovy
sprostak; jako vsickni, tak i on vi, Ze se mnou smi mluvit otevirené, a proto i on
mi vSecko povi, a onehdy mi take rekl, ze bych se mu libila, ja mu také rekla své
minéni a on si zakousl kus Sunky a zajed to. !

Takto emotivng popisuje Bozena Némcova v dopise svému muzi jedno z Cet-
nych setkani s Ferdinandem Fingerhutem, ktery si ji nejen vazil, ale také se ji
marng dvofil. I kdyZ je dochovan jen jediny dopis Ferdinanda Fingerhuta Bozené
Némcové, v korespondenci s rodinou ¢i prateli se Némcova o Ferdinandovi zmi-
fuje mnohokrat. Vét§inou o ném mluvi jako o Halankovi,? Ferdovi, Fingerhutovi
¢i dokonce o Klassikerovi. Prvni zminky jsou az z roku 1852, ale patrné se znali
jiz ze Ctyticatych let.? Je zajimavé, Ze témét vSechny poznamky o Ferdinandovi
jsou spojeny s jidlem, pitim nebo s divadlem.

Ferdinand Fingerhut (1824-1887) byl star§im bratrem Vojty Naprstka.
Vystudoval pivovarnictvi, odesel na zkusenou do Némecka, Svycarska, Belgie
a Anglie, ale nejvice si oblibil Francii, kam se pozdéji nékolikrat vracel. V revo-
lu¢nim roce 1848 se angazoval ve studentském hnuti (byl velitelem 17. setniny
narodni gardy) a prokazal, ze je aktivnim ¢eskym vlastencem s pfijatym jménem
Pravoslav. Zatimco se jeho bratr Vojtéch snazil uplatnit v americké emigraci, po-
mahal mu finan¢nimi ,,vypomocemi‘ dustojné prezit. Na cas matka prenechala
Ferdinandovi vedeni Zivnosti pivovarnické a vinopalnické U Halankd, a kdyz se
osvédéil, v roce 1860 mu zakoupila Cerny pivovar na Karlové namésti. Ferdinand
tak ziskal nezdvislost a moznost vénovat se svym vlasteneckym aktivitdm. Mimo
jiné se snazil také potfebnym vypomahat dodavanim alkoholickych napoji — at’
jiz Bozené Némcové nebo jejimu muzi do vézeni, kde byl za organizovani pohtbu
Karla Havlicka. Organizace pohibu se ostatn¢ ucastnil i Ferdinand; pfedevsim
zaplacenim a vydanim zakazanych umrtnich oznameni, ale on potrestan nebyl.
Bozena se o tom zminuje v dopise Lamblovi: ,, Halanek viastne nejvice se o vse
staral ... Hodny kus jesitnosti je pri kazdém jeho cinu, ale kde se jednda o to, ukazat
vlastenectvi, tu se neda Haldnek zahanbit. Palacky se az bdl téch jeho priprav...

Dopis Bozeny Némcové Josefu Némcovi ze dne 13. 6. 1857. Bozena Nemcova, Korespondence
111, 1857—-1858. Praha: Nakladatelstvi Lidové noviny 2006: 128—136.

Ferdinand Fingerhut bydlel u své matky v domé¢ U Halankt na Betlémském placku na Starém
Méste prazském.

O setkanich s Bozenou Némcovou se zminuje v deniku z roku 1845 bratr Vojtéch Naprstek.
Rukopis v knihovné Néprstkova muzea.

Dopis Bozeny Némcové DuSanu Vilému Lamblovi ze dne 2. 8. 1856. Bozena Neémcovd,
Korespondence 11, 1853—1856. Praha: Nakladatelstvi Lidové noviny 2004: 262-264.
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Dalsi Ferdinandovou zalibou vedle Francie a vlasteneckych aktivit se stala
hudba a Ceské divadlo. BoZzena Némcova se zminuje o vstupenkach, které dosta-
la od Ferdinanda a jednou popisuje i komickou situaci z piedstaveni: ,, Najednou
ti v druhém aktu — trkne mne cosi do ramena — ja se ani neohlédla, aby mi ani
sluvko neuslo, ono zase, tu se obratim a Halanek vedle mne spi a hlavou sem
tam klati. Na mou dusi jsem nevedéla, mam-li se smdt, nebo stydét za ného.
Velka spisovatelka pro Ferdinanda nejen psala adresy ¢i opisovala texty, ale také
naptiklad prekladala divadelni hru.

Rodinny zivot Ferdinanda Fingerhuta nebyl jednoduchy. Matka mu nasla
vhodnou nevéstu, ale ta ho po ¢tyfech letech opustila a jesté nékolik let se tahly
spory o paternitu a soudni vyfizeni rozvodu. Své dcery® dal Ferdinand na vy-
chovani do rodiny k zené, kterou miloval, a sam se vénoval Zivnosti a diva-
dlu. V roce 1873 zemiela Anna Fingerhutova a v posledni vili odkézala rodinny
podnik mlad$imu synovi Vojtéchovi, coz vyvolalo mezi bratry rozkol, ktery se
jiz nikdy neurovnal. V roce 1877 Ferdinand prodal Cerny pivovar a sam odjel
s dcerou do Patize, kde ji desetiletou nechal v internatni $kole.

V roce 1880 se vratili do bytu v Cerném pivovaru na Karlové namésti, kde byl
Ferdinand az do své smrti v ndjmu a zil z renty. Dcera chodila do Vyssi divéi sko-
ly, soukromé se ucila na klavir, u rodilych Francouzii brala hodiny francouzské
literatury a také se ucila rusky. Od roku 1882 zacal Ferdinand Pravoslav ve své
skromné domacnosti pofadat hudebni matiné, ktera pozdéji nazval Slovanské
hudebn¢ deklamatorni zabavy. Na programu byla pfedevsim klavirni ¢isla (v do-
macnosti byly dva klaviry a obcas se hraly skladby pro osm rukou) ¢asto v inter-
pretaci hostitelovy dcery, a také recitace v provedeni hercii Ceskych divadel, ale
i samotného hostitele. Ferdinand byl od studii rovnéz velkym ptiznivcem ceské-
ho divadla.” V roce 1850 podepsal vyzvu Sboru pro ziizeni ¢eského Narodniho
divadla k vefejnym sbirkam, pozd¢ji jednal se zahrani¢im ohledné dramaturgie,
a také mnohé hry z francouzstiny prelozil. Nékolikrat vypsal ceny za vytvore-
ni ptivodniho ¢eského historického dramatu, které vyustilo v Cenu Ferdinanda
Pravoslava Naprstka,® kterou pod patronaci Svatoboru ustanovil ve své zavéti.’

5 Dopis Bozeny Némcové Ceiiku Bendlovi ze dne 7. 1. 1857. BoZena Némcovd, Korespondence

I, c. d.: 40-42.

¢ Ludmilu (1864-1870) a Bozenu (1866—1939) dal v roce 1869 do pé&stounské péce k Ludmile
Stankové.

7 Pameéti Josefa Vicslava Frice. Praha 1885, dil 1.

8 Jméno Néaprstek mu bylo povoleno Mistodrzitelskym dekretem v roce 1880 misto ptivodniho
Fingerhut.

®  Nadace se tykala historického dramatu, narodni veselohry a obrazu z ¢eského narodniho nebo
spolecenského Zivota. K nejzndméjsim ocenénym hram patii Kvapilova Princezna Pampeliska,
Sramkovo Léto a Capkovo RUR.
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Naprstkuv denik

Posledni dva roky Ferdinandova Zivota (tj. 1886—1887) podrobné zachycuje jeho
denik, ktery je unikatnim dokumentem. Je predevsim kazdodennim piikaznikem
kuchatce, co ma nakoupit a co vafit, ale mimo to se zminuje také o kulturnich
udalostech konanych jak v domacnosti, tak rovné€z v prazské spolecnosti. Je psan
peclivé a pravidelné do silnych sesitd,'* ¢esky (jen vyjimecné francouzsky, ale
s dcefinym piekladem do Cestiny) a dobfe ¢itelnym rukopisem. Ve Ferdinandoveé
domacnosti zila v té dobé kromée jeho dcery jen kuchatka a na vypomoc docha-
zela pradlena a v ptipad€ potieby i sousedka. Chybéla zde tedy ,,pani domu*,
ktera by kazdodenné ptipravovala pro kuchatrku ptikazy. Ferdinand tuto roli ne-
prenechal své tehdy jiz témét dvacetileté dcefi, ale ujal se této zenské role sam.
Ze zépisu je vidét, ze jidlo pro ného bylo velmi dulezité a vymysleni jidelnich
menu bylo vitanym zpestienim Zivota.

V prvni fadé tedy denik vypovida o skladbé stravy Ferdinandovy domacnosti.
Sam ji charakterizuje jako Ceskou, zdravou, chutnou a levnou. I kdyz byl fi-
nancné¢ zajistén, presto je z deniku vidét, ze se svym zpltisobem opravdu Setfilo,
a dokud se nezkonzumovaly zbytky jidel, nekupovaly se nové potraviny. Kazdy
den obsahuje zapis tykajici se obéda s ptikazem na nakup surovin, stanoveni
presné hodiny obéda a tytéz pokyny tykajici se vecefe. Pokud se ten den konala
né&jaka dilezita akce, je rovnéz zminéna a je ji poptipade i prizptisobena hodina
stolovani. V této domacnosti se tak obédvalo nékdy v rozmezi od 10 do 14 ho-
din a vecetelo kolem osmnacté hodiny. Navic Ferdinand pfipojuje Casto rizné
poznamky, které svédci nejen o jeho vlasteneckém nadseni (Jen v prdaci a véde-
ni jest nase spaseni!), ale 1 humoru (Udélam dnes v parni lazni ze sebe pouhy
Skvarek a poletim jako pirko domii!). Zajimavosti zapisi je, ze v soupisu uvadi
postupné Cislované ,,Novinky®, tedy jidla, ktera se dlouho jiz v jeho domacnosti
nepodavala nebo se viibec nikdy nepfipravovala. Od ¢isla 33 je i graficky zvy-
raziuje, takze se Ctenar v deniku Iépe orientuje a sim autor se pfili§ neopakuje.
Celkem je v denicich zaznamenano 385 novinek a u vétsiny je také zaznamenan
presny navod piipravy. U prvni stovky je receptli méné a pro kucharku patrné
nebyla pfiprava neznama. Frekvence jednotlivych novinek je odlisna, nékdy se
pripravovaly dvé denn€, nekdy az po nékolika dnech. Po prvni dvoustovce novi-
nek to autor okomentoval: ,, Béhem uplnych sedmi mésicii od 10. ledna 1886 az
do 10. srpna 1886 vypravil jsem 200, pravim dvé sté rozlicnych jidel, rozmanitée
polévky a rizné omacky k masu v to nepocitaje. Byla to dosti namahava prdace,

10" De&kuji Doc. PhDr. Ludmile Sochorové, CSc., za upozornéni na pramen a rodinam potomka

Ferdinanda Fingerhuta-Naprstka za laskavé zaptjceni denikd.

322



Milena Secka: Lasky Ferdinanda Pravoslava Fingerhuta Naprstka

zvlasté an ja k tomu hledim, aby vedle dobrych a zdravych jidel byla také zaro-
ven lacina jidla upravena a pozivana, neb o drahotu neni co stati.** Vzhledem
k tomu, Ze u né€kterych jidel je poznamka, ze toto bylo oblibené jidlo v domé
U Halankt nebo U Cerného orla,'' mizeme si udélat piedstavu také o jidlech
pripravovanych v prazské méstanské domacnosti na pocatku 19. stoleti. Autor
poznamenava, ze nepouzil zadnou kuchaiskou knihu (alespon v pocatcich jis-
té), a to sved¢i o Ferdinandové neobvyklém kulinarském zajmu, ktery se jisté
prohloubil béhem jeho zahranicnich pobytl. Kromé ceskych jidel je zde uva-
déno vice receptl s pridomkem ,,na francouzsky zptisob®, které dokumentuji
jeho frankofonni zaméteni. Pokud miZze, zdaraziuje cesky nebo slovansky pi-
vod jidel: ,, Viibec vSechno, co ze slovanskych bratrskych zemi pochazi, at jsou
to napoje nebo jidla, ma zvlastni piivodni raz do sebe, a znamenitou, rozkosnou
chut u vSech vzdeélanych evropskych narodii oblibenou! Slava Slovaniim slouti
Slované! Slavme slavné slavu Slavirv slavnych!*

O tom, ze Ferdinand dbal i na kvalitu jidel, svéd¢i jeho ptikazy, kde potieb-
né suroviny kupovat. Zminuje nékteré konkrétni adresy lahtidkarstvi, uzenaftstvi
i krupafstvi. Aby zjistil, kde maji napt. nejlepsi slanecky, posilal kuchatku po-
stupné nakupovat do rGznych obchodt a podle vysledku se pak rozhodl. Ackoliv
domacnost tvofily tfi osoby, ze soupisu je vidét, Ze Ferdinand si jidlo dopfta-
val ve vétsSim mnozstvi. Ostatné na to poukazuje v jednom z dopisti jiz Bozena
Némcova Zofii Rottové: ,, V duchu vidim originalniho pana Halinka, jak Zije
a tyje, a slysim ten jeho srdecny smich. “'?

Zaliba v jidle vedla u Ferdinanda k nadvaze, kterou podle denikovych zdzna-
mu fesil navstévou parnich 1azni a pozdéji i drastickymi dietami: ,, Nejvétsi dieta,
kterou jsem ja uz nékolikrate provazel, jest, t7i dni za sebou, tj. 72 hodin docela
niceho nepojidati a teprve ctvrtého dne pul libry nebo % kila hovéziho masa po-
Zivati a docela nic jiného. Mezi tim se musi hodné chodit, kazdodenné nejméné
Sest az deset hodin v lesnim a zahradnim vzduchu ztraviti a se pohybovati.

Je pravda, Ze se timto zptisobem dostal ze 152 kg na 131, ale brzy je opét
nabral, 1 kdyz v patek dodrzoval pist a patecni zapisy zacinaly slovy: ,, Patek
postem oslavovati, Zadné maso nepojidati! “ Objevuje se také poznamka: ,, Bozi
patek postni den. Zadné maso koupit ani poZivati, snad néjaké masité zbytky. *
Jeste pregnantnéji zni ptikaz pro postni tyden: ,, Zacind svatovecerni postni ty-
den, neda se tedy zadné hovezi maso. Jen vyborny cesky hrach se Skvarkama

1V domé& U Cerného orla Na Poii¢i Zila Ferdinandova teta Barbora Serafinova (1780-1852),
ktera zde méla krupafstvi.

Dopis Bozeny Némcové Zofii Rottové ze dne 19. 9. 1852. Bozena Némcovd, Korespondence
1, 1844—1856. Praha: Nakladatelstvi Lidové noviny 2003: 256-258.

12
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s peéknym mladym veprovym biickem, ¥ kila nebo 1 % libry tézkym.* O tom, Ze
m¢l Ferdinand i odlisné pfedstavy o postu nejen co do obsahu, ale i mnozstvi,
svédci predpis pro Velky patek, ktery obsahoval k obédu rybi polévku, ¢eského
kapra na modro, JidaSové mazance, 6 vajec na hnilicku se tfemi slanymi rohliky
a zbytek vdolkl od véera. K vecefi pak rybi polévku a zbytky od obéda. Tento
soupis pro den, kdy se dodrzoval nejptisnéjsi ptist nejen od masa, ale i od mnoz-
stvi, svéd¢i o mnohém.

Minimaln¢ jednou tydné se Naprstkova domacnost rozrustala o dalsi stravni-
ky. Pravidelné ve ctvrtek ptichazeli ,, velevazeni hosté*, které tvorili skladatel
Antonin Dvorak, Karel Bendl, feditel Narodniho divadla Frantigek Subrt a jini,
kteti po obédé ,,muzicirovali®. Ve ¢tvrtek se proto vafilo ve vétSim mnozstvi
o vice chodech, a také s ohledem na ,, Velicenstva Kralovskych Tonii* se obje-
vovala tradicni Ceska jidla, jako byly Dvotakovy oblibené ceské vdolky nebo
krupi¢na kase (vzdy jako jeden z péti az Sesti chodit). Ve vétsim mnozstvi se také
vatilo o svatcich a v den, kdy se konaly hudebné deklamatorni slavnosti a hosté
se popiipadé¢ zdrzeli na vecefti.

Co se tyka slozeni jidelnicku bézného dne, obéd se vzdy skladal témét vyhradné
z hovézi polévky (jen v patek se vatila zeleninova), ktera se bud’ podavala s n¢-
jakou zavarkou, nebo jako zéklad pro polévky zeleninové (bramborové, cockove,
hrachové apod.). Nasledovalo hlavni jidlo s pfilohou, bez moucniku a dezertu,
v sezon¢ nekdy se salatem. Co se tyka masa, nejobliben¢jsi bylo hovézi, teleci,
skopove, veptove, srnéi a zajic. Z dribeze kurata, husa, kachna, krtta, holub, per-
licka, tetfev, koroptev, kvicala, lyska a drobni ptaci. Podobn¢ Siroky sortiment se
tykal i ryb: kapr, Stika, mihule, lin, losos, candat, thot, sumec, slanecci, sardele
a nelze opomenout ani skeble, raky a zaby. Z uzenin se podavala nejcastéji praz-
ska Sunka, parky, klobasy, sezonn¢ jelita a jitrnice. Z bezmasych jidel prevladala
dusena zelenina, makové buchty, krupicova kase, nudle s makem a ovocné kned-
liky. Jako priloha byly nejcastéjsi brambory (rizné druhy), ryze, nudle a houskové
knedliky. Téméi denné se varila k hovézimu masu omacka, a to smetanova, hou-
bova, kienova, cibulova, sardelova nebo koprova. Sezonnim salatem byl hlavkovy
(Casto s vafenym vajickem natvrdo), celerovy, mrkvovy, zelny a bramborovy. Pii
hostinach pro vétsi spolecnost se na zavér podaval vzdy Harrachovsky smetanovy
syr. Drobné sladké cukrovinky se nepekly, vanocky a mazance se kupovaly. V tom
Ferdinand funkci matky, jako peclivé dohlizitelky na dcefino kuchatské umeéni,
nenahradil. I kdyz, jak vyplyva z poznamek, dcera se na pfiprave jidla rovnéz po-
dilela: ,, Sldva sestavovateli rozmanitych, zdravych, méstanskych pokrmii a Bozené
spanilé vykonavatelce tohoto blahodarného silného a lahodného programu, — sla-
va téz obratné kucharce. — Vsem slava! Slava trojndsobna!

324



Milena Secka: Lasky Ferdinanda Pravoslava Fingerhuta Naprstka

Ackoliv jsou jidelni listky zakladem denikovych zapiskd, piesto jsou neméné
zajimavé informace o akcich, kterych se Ferdinand Naprstek se svou dcerou
ucastnil. V nedéli 7. tmora 1876 potadal Domadci slovanskou hudebni a dekla-
matorni zabavu, které se tiCastnily jen damy a bylo pfitomno asi 15 osob, véetné
Bozeniny profesorky, klavirni virtuosky Heleny Rosslerové. Dalsi Slovanska
zabava se konala 7. bfezna 1876 a cely program byl sestaven jen ze skladeb
Antonina Dvotaka. Krom¢ samotného skladatele bylo pfitomno na 15 osob
zpivajicich, recitujicich ¢i hrajicich na strunné nastroje. 4. dubna 1876 se ko-
nala jiz ¢trnactd Domaci slovanskd hudebni a deklamatorni zdbava, na kterou
zval Ferdinand Naprstek ti§ténym programem; ptitomno bylo téméf tficet osob.
Program byl sestaven op¢t ze skladeb Antonina Dvotaka, Zdeika Fibicha, Jana
Ladislava Duska, Josefa NeSvery, Karla Bendla, Bedficha Smetany aj. Tteti
sezonu domacich zabav uzaviela patnactd, konana 2. kvétna 1886. Pozvanka
nese v zahlavi heslo: Zvelebujme a péstujme deklamaci, zpév a hudbu v duchu
Ceském, v duchu samostatném, Slovanském! Chraiime se ubohych radcu, kteri
Zadaji, abychom se neustdle po Némcich opicili, a po Wagnerovsku komponova-
li! — Pokracujme zpévem, hudbou a deklamact nasi samorostlou cestou Ceskou,
cestou puivodni, Slovanskou! Slovansky program byl opét sestaven ze skladeb
prevazné ceskych (ze zahrani¢nich byli zastoupeni jen F. Chopin, A. Rubinstein,
A. Dreyschoch a L. v. Beethoven). Pfitomno bylo vice nez tricet osob, které se
dobfe bavily az do pozdnich veéernich hodin. Ctvrta sezona byla zahajena Sest-
nactou zabavou 5. prosince 1886. Tisténa pozvanka je uvozena obdobnym hes-
lem jako minulé a z vybéru slovanskych autort vybocovali jen W. A. Mozart, F.
Liszt a L. v. Beethoven. Nové je na pozvance vytistén také prehled nasledujicich
zabav zimni sezony (celkem péti) a s dataci ,,Ve Slovanské Praze dne 20. listopa-
du 1886 jsou podepsani: BozZena Naprstkova a Ferda Pravoslav Naprstek, ¢islo
292-11, Karlovo Namésti, ,, Cv’ern)} pivovar*“, v patru prvnim.

Protoze pocet ucinkujicich stale vzrastal, musel Ferdinand 30. prosince né-
kolik tuctii taliri, talirki a rozlicnych mis prikoupit, take IZicky k caji, vidlicky
a noze. V roce 1887 se konala sedmnacta domaci zabava jiz 2. ledna, program
byl oznacen jako polsky a hudba i slovesné ukazky byly skute¢né jen od pol-
skych autort.

Dalsi zabava byla planovana na 6. unora. Pan domu v deniku na ten den pfi-
pominal: ,, O dvandcté hodiné musi byti viechno nadobi umyté, kuchyné také,
pokojicek dikladné vyklyzeny, aby si tam damy a slecny mohly pohodiné saty
a klobouky slikat a ukladat. — Pani své klobouky a svrchniky v jidelné ukladayji,
—do almar a na vésak pohyblivy. " Program byl sestaven Na oslavu naseho ve-
leslovutného skladatele pana Antonina Dvoradka a za jeho laskavé pritomnosti.
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Ze skladeb naseho véhlasného mistra, celou Evropou obdivovaného, — a ted’ jiz
také za ocednem v daleké Americe velebeného. K Dvotrakové hudbé v podani
klaviri a smy&cti se prednasely verse Jaroslava Vrchlického a Svatopluka Cecha.

V nedéli 6. biezna se konala devatenacta domaci slovanska zabava, tento-
krat vyhradné z d¢€l ruskych autorti. Poradatelé se ptipravili opravdu dikladné
a rozeslali pozvanky vice nez devadesati osobam a redakcim casopisii, mimo
jiné i Ladislavu Zavrtalovi, ¢eskému hudebnimu skladateli zijicimu v Londyné,
na &tyficet adres do Ruska (véetné P. I. Cajkovského, E. Napravnika, M. A.
Balakireva, V. Lauba aj.), D. V. Lamblovi do VarSavy, T. Stolzové do Milana
a dalSim do Uher, Bosny a Francie. Z ceskych zemi byli pozvani vlastenci
z Prahy, Mélnika, Libéchova, Dolnich Befkovic, Rakovnika, Chrudimi, Pardubic,
Nymburka, Ktince, Roudnice ad.

Dvacata domaci slovanska hudebni a deklamatorni zabava se konala v ned¢li
3. dubna 1887. V zahlavi pozvanky je vytiSténo: Zacdatek urcité o tieti hodi-
né odpoledne. Konec po piil sedmé hodiné. (Posledni zabava ctvrtého rocniku.)
Cesky program na oslavu naseho znamenitého skladatele pana Karla Bendla
a za jeho laskavé pritomnosti jest program sestaven ze samych skladeb naseho
vytecného mistra. Program tvoftilo celkem patnact vystoupeni hudebnich (piano,
housle, violoncello, zpe€v) a dvé recitacni z dila Jaroslava Vrchlického a Elisky
Krasnohorské. Na zavér jsou data dalSich péti planovanych zabav v zimni sezo-
né, ale ty se jiz nekonaly. Pozvanky byly rozeslany na vice nez devadesat praz-
skych adres, kde krom¢ umélct a hudebnikt byli zastoupeni i politici (Rieger,
Braf), pratelé Schwarzenbergové a Lobkovicové, vysokoskolsti profesofi, lite-
rati a novinafi. Pozvan byl i bratr Vojtéch Naprstek a Josefina Naprstkova. Je to
jediny piipad, kdy je v deniku bratr vzpomenut. Na svatek sv. Josefa natfizuje
Ferdinand poslat Svagrové k svatku velkou kupovanou vanocku a v roce 1887
zminuje, ze 23. 4. je svatek sv. Vojtécha, ale bratra nejmenuje. Za 1éta 18861887
Ferdinand navstivil mat¢in diim jen jedenkrat, a to 24. dubna 1887: ,, Mezi 10tou
a Iltou hodinou pujdeme k Halankoviim na otevieni vystavy ,Narodnich kro-
Jjut ‘v Primyslovém museum — vlastné ,vystava narodniho vysivani ‘. ** A na zaveér
zapisu toho dne dodava: ,, Dnes jest tomu pravé 100 rokii, co se moje zvécnéla
matka narodila. **

Dalsi zajimavé informace deniku se tykaji kulturnich a spolecenskych akei,
které se konaly mimo Cerny pivovar. Jednak dokladaji Ferdinandovu &innost
v ramci spolkd a spolecnosti (spolek vinafsky, Hostimil, dramatickd porota
Narodniho divadla aj.), ale také jeho cetné navstévy divadel a koncertti. U mno-
hych ptedstaveni rozepisuje obsazeni a dal$i podrobnosti k provedeni a k jed-
notlivym aktérim. Mén¢ informaci zapisuje k navstivenym koncertim (Hlahol,
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Zofinsky sal, Narodni divadlo, Rudolfinum), ale i tak je vidét, ze Ferdinand vedl
velmi bohaty spolecensky Zivot.

Zcela zvlastni druh zapisu, ktery z vétsi casti vytvorila dcera Bozena, se tyka
letnich pobytl na dovolené a vyletli. V roce 1886 travil otec s dcerou léto (tfi
nedéle) u pratel v pivovare v Klastete u Mnichova Hradiste a pobyt spojil s dras-
tickou dietou, ktera spocivala v uplném postu, piti mineralni vody, koupani a pla-
vani a v p&sich vychazkach.

Zde si Ferdinand poprvé stézuje na paleni v nohach, které si chladi v Jizete,
a na puchyte zptisobené nadmérnou chtizi. V dobé jeho pobytu byl v Mnichove
Hradisti divadelni spolek i kocovna spolecnost, a tak Ferdinand holdoval divadlu
i na letnim byté. Kazdé predstaveni v deniku okomentoval, véetn¢ obsahu, obsa-
zeni, navstévnosti a prodanych vstupenek. V poloviné zaii odcestoval do Italie
na vystavu vin, kde ptisobil jako rozhod¢i, a deeru ponechal v Klastete. Do Prahy
se vratili az posledniho fijna. BoZenin popis dokumentuje Zivot na vesnici s ra-
dostmi (posviceni) i problémy (pozar). V piiStim roce hledal Ferdinand novy
letni byt a behem né¢kolika podrobné popsanych vyletl (i s cenami za najem) si
nakonec vybrali bydleni v Libéchové u Mélnika. Ptijeli sem 14. cervence 1887
a posledni zapis v deniku konci 29. Cervence. 16. srpna Ferdinand Pravoslav
po kratké nemoci v Praze skonal.

Ackoliv se zda, ze denik popisuje z vétsi Casti jen jidlo a hudbu, nepfimo vy-
povida o svém autorovi. Jazyk, styl i sloh svéd¢i o muzi se silnym vlasteneckym
citénim, vzdélaném a spolecensky velmi zbéhlém. Vime, Ze hodné Cetl, dokazal
vefejné recitovat a vsemi silami usiloval o povzneseni ¢eského divadla kvalitnim
repertoarem a také ziskavanim ptedplatiteld. O tom se ostatné zminuje v kore-
spondenci i Bozena Némcova jiz v roce 1857."

Své vlastenecké nadSeni uplatiioval i v jazyce, ktery je témét bezchybny,
a obcas si neodpustil rovnéz lingvistické napomenuti: ,, PazZitka, oslejch mensi,
v obecni mluvé chybné snitlik, vyhybejme se tomuto svabskému vyrazu a uzivej-
me provzdy a v§ude péknéeho ceského vyrazu pazitka.

Skrze potraviny se dovidame i o jeho obdivu k nékterym osobnostem, napf-.:
,, Malecsky meloun zavareny, — konserva prima qualita z panstvi malecské-
ho pana Dr. Frantiska Ladislava Riegra, v§eobecné milovaného viidce naro-
da Ceského a vsech Slovanii v mocnarstvi Rakouském! Slava Riegrovi! Sliva!
Slava! Tisicera slava!**

Pii ¢teni téchto zapist se zd4, jako by autor oslovoval vice ¢tenait; kuchat-
ka, i kdyz byla privodkyni dcery BoZeny na vyletech a na letnim bytée, jisté

13 Dopis Bozeny Némcové Josefu Némcovi ze dne 20. 6. 1857. BoZena Némcovd, Korespondence

111, c. d.: 139-141.
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neocenila vSechny tyto Ferdinandovy nadSené poznamky. Ostatné ona je v deni-
ku nékolikrat zminovana a nékdy i s laskavou kritikou: ,, Tyto rohlicky (brambory
— pozn. MS) se pordadné uvareji — ale né rozvareji na cucky a kasi uc¢inénou —
jak to nase dovedna kucharka obycejné délava. Nase kucharka dovede rozlicna
Jjidla upravovat, ale nejchutnéjsi narodni jidlo — totiz vytecna zemcata diikladne
uvariti a celé na stiil postaviti, to dosavade nedovedla.* O tom, Ze psani deniku
ptikladal dulezitost, svéd¢i i to, ze vyslovné nabada, aby se na dovolenou neza-
pomnél pribalit tento sesit véetné jiz jednoho popsaného.

Denik pfinasi i drobné poznamky, které dokresluji bézny zivot v Praze: na-
vstéva kiizové cesty na Petiin€ na Velky patek, kam Ferdinand vyrazel s dcerou
jiz ve tii hodiny v noci za svitu luceren; Petfin pak navstivila BoZena s kuchat-
kou Amalkou jesté jednou dopoledne (206 schodl) a odpoledne Ferdinand ob-
jizdél drozkou bozi hroby v prazskych kostelich — stihl jich sedm. Zajimavé
jsou i mimochodem zminéné poznamky, které rozsituji jiz zndmé informace ty-
kajici se napt. zivnosti matky (Anny Fingerhutové), letni domacnosti Antonina
Dvoi4ka," hromadné navstévy Prahy americkymi Cechy nebo zajimavé postie-
hy z navitivenych mist v Cechach. Néaprstkovy popisy jsou velmi presné a jed-
noduché, obsirnéjsi vyklad prenechéaval dcefti.

Ostatné dcefi organizoval Zivot podle hodin a urcoval také, kam pujde:
,,Bozena s kucharkou Amalkou museji hned dnes do vystavy do velkého nového
Zofinskeho salu prijiti, vSechny vystavené véci ditkladné prohlidnout a proskou-
mati. Bozena podad dnes pisemni zpravu do této knizky podle vytisteného vy-
stavniho katalogu, kterého koupi dva vytisky.“ Vzhledem k tomu, Ze se jednalo
o vystavu hostinskych potfeb spolku Hostimil, nebyly jist¢ vSechny vystavené
exponaty predmétem zajmu dvacetileté divky. Ferdinand také prisn¢ dohlizel
na to, aby se dcera zdokonalovala ve hie na klavir. O tom, ze neorganizoval Zi-
vot jen dcefi, svéd¢i i telegram, ktery zaslal svému priteli Brejchovi v Klastete,
kam se chystal pfijet na letni byt: ,, Ozndmime den odjezdu docela urcité te-
legramem. Skladame veleuctu milostpani manzelce a matince. Pozdravujeme
roztomilou slecinku dceru a slecnu vychovatelku. Prosime slecnu vychovatelku
a virtuosku na piano, aby laskavé nastudovala tézké ctyrrucné skladby pro pia-
no do Kldstera zaslané. Nase hudba Ceskd, Polskd, Riiskd, Srbskd a Slovanskd
vithec jesti pravy BoZsky pozitek a ucinénda Rajska zabava. Slava Vam! Slava!
Bozena a Ferda Naprstek. *

Po ochladnuti kontaktl mezi bratry byla dcera jedina blizka ptibuzna, a tak
Ferdinand zastaval nejen roli otce, ale 1 matky a spole¢nice. Pokud mozno ji

4 Letni dim ve Vysoké u Piibrami navstivil Ferdinand s Bozenou 30. 5. 1887, kdyz hledali letni

byt a také zde u Dvotakovych pienocovali.
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vsude doprovazel (slecna Bozena se neustdle prochdzela, bud’ se slecnami pané
Pflanzerovymi, nebo se slecnami Sramkovymi, vidéla cely ostrov ... ja bohuZel
musel jsem neustdle na jednom misté sedéti jako tlustd husa na vosatce, a na stra-
Zi byti), rozhodoval, co bude nosit (o desaté hodiné koupim Bozené latky na dvoje
nové Saty, o piil jedenacté budeme obédvati a pak musim nevyhnutelné do parni
lazné) 1 co bude jist (na velky pekac udéla se 6, pravim Sest buchet stejnych, totiz
tri buchty makem nadivané a tri buchty domaci ovocnou zavareninou nadiva-
né. Pro mé se nechaji dvé krajni buchty se zavareninou a jedna krajni buchta
s makem. Slecna Bozena dostane jednu buchtu dle libosti, Amalka dostane jednu
buchtu. Pro pani pradlenu daji se dvé buchty, které zbydou).

Ptesnost az pedanterie délaly z Ferdinanda dobrého organizatora, jeho humor
a kontakty zase vyhledavaného spole¢nika. Z ¢etnych pokusti zhubnout je patrna
i silna vule: ,,Jsem také se svou letosni kurou nad miru spokojen a skacu samou
radosti jako pétadvacetilety mladik! Na vzdor tomu, Ze mam 62ku na zddech.
Raciz mné Panbiih zachovati po delst dobu v tomto rizovém humoru a pri stalém
zdravi a rodinné spokojenosti!

I kdyz se v deniku objevuji malé narazky na problémy s nadvahou a chtzi,
snazil se Ferdinand ulevit mastmi, parni 1azni, plavanim a dietami. Mezi nimi se
ovSem vracel k zazitym stravovacim navykim, a tak diety nem¢ly valného ucin-
ku. Je zajimavé, Ze 1 Ferdinandtv bratr Vojtéch mél velkou nadvahu, a¢ strava
pro n¢ho nehrala takovou roli jako pro bratra. Oba vysli z jedné rodiny s urcity-
mi stravovacimi zvyklostmi. Matka Anna Fingerhutova, ktera byla zndma svou
Setrnosti, davala prednost jidlim jednoduchym, lacinym a vyzivnym. Ferdinand
se naproti tomu pii svych cestach seznamil s riznymi kuchynémi a ve Francii
si rychle zvykl na chutnou pestrou stravu, kterou z domova pfili§ neznal. Je
jisté, ze po navratu domi se snazil jidelnicek i kulturu stolovani napodobovat.
Vypéstoval si velky cit pro chuté a vin€ a byl schopen chutové rozeznavat riizné
druhy brambor i rakd.

Naproti tomu mladsi bratr Vojtéch odesel na studia do Vidné, kde casto zil jen
,0 bramborach®, a béhem desetileté emigrace v USA mu strava slouzila pouze
k preziti. Ve svych denicich se Vojtéch o jidle zminuje jen jednou, a to v souvis-
losti s oslavou Vénoc: ,,Jednoduse jsem slavil Stédry vecir: 2 roztrhané rybic-
ky, omeleta, caj. " Desetilety pobyt byl pro né¢ho spojen s nedostatkem financi,
a tak jidlo bylo jen potfebou k Zivotu. Po névratu se pak ptizptsobil matciné ku-
chyni, ktera ziistavala konzervativni. Kdyz se ozenil, slovenské kuchatka uméla
jen velmi jednoducha jidla, kterd hosty ptili§ nepfitahovala. Navic bylo tieba

15 Zeyer Julius, Kostra deniku Vojty Naprstka. S. 140. Rukopis uloZen v knihovné Naprstkova

muzea.
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penéz na nakup knih a muzejnich exponati. Zatimco Ferdinand potadal naklad-
né a opulentni hostiny, jeho bratr obédval, az kdyz hosté odesli.

Ferdinand povazoval dobr¢ jidlo za soucast spolecCenského kontaktu: kdyz se
dvortil Bozené¢ Némcové, €inil tak u jidla, které pro n€ho znamenalo potéSeni.
Pro velkou spisovatelku naopak bylo jidlo jen zivotni nutnosti, a pokud néjaké
dostala, snazila se o n€ podélit s dal$imi potfebnymi. To, Ze Ferdinand jidlo, které
prinesl, s ni také snédl, povazovala za hulvatstvi a neomalenost. Nemohla tusit,
ze 1 jidlo miZe umocnovat milostné touhy a slouzit k navozeni ptijemné atmo-
sféry. Sama zpravidla nevafila a z korespondence je znamo, Ze jeji jidelnicek byl
Casto sestaven z toho, co dostala: ,, Dr. Stanek mi poslal malou stiku. Od Skrivanii
dostala jsem bochnik chleba a lahev vina a od Fingerhuta punc.*'® 1 kdyz se
jednalo o §tédrovecerni hostinu, bylo to jidlo, které¢ sotva mohlo BoZenu a jeji
blizké nasytit. Spisovatelka si uvédomovala, ze by hostina méla byt bohatsi, ale
byla vdécna i za tyto prispévky. Kazdodenné bojovala s nedostatkem a jejimu
socidlnimu citéni se pficilo snist darované jidlo sama s darcem. Ferdinand ne-
dostatkem netrpél a nemohl pochopit jeji rozpaky. Ke krasné Zen€ ptinesl dobré
jidlo a pfedpokladal, Ze i ona z toho bude mit takovy pozitek jako on.

Zavér

Dochovany material, ktery primarné vypovida o jidelni¢ku méstanské domac-
nosti, miize ukazat mimo jiné i na povahové rysy jejich ¢lenil. Denik Ferdinanda
Pravoslava Naprstka je tak jednim z pramenti, které pomahaji pochopit osobnost
autora a vysvétlit jeho jednani. Bratii Naprstkové méli naprosto odlisné vztahy

k jidlu 1 k hudbé¢, ale méli néco spolecného — byli mecendsi a praci pro blaho
naroda pfizptsobovali cely sviij zivot.

Cerven 2012

16 Dopis Bozeny Némcové Karlu Némcovi ze dne 5. 1. 1857. Bozena Némcovd, Korespondence

111, c. d.: 37-40.
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Priloha:
Ferdinand Naprstek — seznam Novinek — novych jidel pfipravovanych
v letech 1886-1887:

[

10.

I1.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

zajic peCeny ve své §taveé — natur
Ceska svatba, tj. hrach a kroupy
pecené danci s prisinkami

a citronem

jahelnik s jablkami a rozinkami
Spikovany kapoun na sardelovém
masle

tlusté nudle sypané tvarohem,
parmazanem, ¢ast pernikem
zadélavana srnci zvéiina

s rybizem

buchty s povidlami a pil

s tvarohem

svickova hovézi peCené se
smetanovou omackou

dusena veprova zebirka

s dusenou mrkvi

zemlovka ¢ili babovka z housek,
jablek a rozinek, mléka a masla
paprikas s knedlikem

Strudle pecené s jablkami, ptl

s tvarohem

treska s maslem a smazenou
cibulkou

srné¢i naloZzeny cemr peceny se
smetanovou omackou
italidnska rejze ve mlice varena
s cukrem a skofici

treska s dobrym maslem

a kienem

prospikovany srn¢i cemr

s knedlikami

amolety nadivané bosenskymi
Svestkovymi povidlami

20.

21.

22.

23.
24.

25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.

32.
33.

34.
35.
36.
37.

38.

39.

40.

brambory upravené na zptisob
salatu s p¢knym matesovym
slaneckem

mlada veprova pecené

s ledvinkami

jahlovy nakyp se susenyma
Svestkami prolozeny

¢ocka se smazenou cibulkou
krupkova kase na Cerstve
dojeném mlice s cukrem

a skofici

pecena sekanina s kienem
peceny beranek s nadivkou
kroupy na masle a kminé dusené
skopové zadélavané s marjankou
teleci fizky pecené — naturky
vafeny hrach se Skvarkama
peceny krocan s nadivkou

po francouzsku

mladé veptové na pivé dusené
tasky Cili kraple se Spinakem
nadivané

uzeny slanecek balticky na masle
s dvéma sdzenyma vejcema
flicky s uzenym masem
bramborové placky

krupi¢ny nakyp s jablkami
speceny

brambory na kolacky nakrajené,
specené s uzenym vepiovym
masem

jahlovy nakyp siln¢ jablkama
prolozeny

michana vajicka s vrchlabskym
maslem upravena
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41.
42.

43.

44,

45.

46.

47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.

54.
55.

56.

57.
58.

59.
60.
61.

62.
63.
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tasky se Sunkou nadivané
Spinak se sazenyma vejcem
oblozeny (pétima)

Castka beranka (asi Ctvrtka)
zad€lavana se fedkvickou
mrkev s dvojma vepfovyma
zebirkama

flicky se $pinakem

a sultanovyma rozinkami
propecené

divoké kachny s vybornou
upravou a znamenitou omackou
podle Rettigové

fimsky ouhof marinovany
vodni lyska s divokou omackou
predni ktizleci zad€lavané s bilou
omackou

tasky se Spinakem nadivané
smazena zabi stehynka

pecené holuby (Ctyrky)

na jalovci

nové brambory na masle

s tvarohem

zadé€lavana zabi stehynka
napolitanské vlaSské makarony
s pravym parmazanskym syrem
kizle¢i zadek zadelavany

s faleSnou muslovou omackou
peceny kapoun

jahlovy nakyp s jablkama

a rozinkami

michana vejce s dusenym
smrzem

hoveézi ohaika dusena ve vlastni
Stave — natur

smazena kutatka s hraskem
sn¢hovy rybizovy nakyp
pecené brambory ve Slupce

s Cerstvym maslem

64.

65.
66.

67.
68.

69.
70.
71.

72.

73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.

80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.

89.
90.

uzeny veprovy jazyk se
Spinakem

skopova kyta pecena i s ocaskem
Stradle s tvarohem a rozinkami
naplnéné

hovézi jazyk zadélavany
varené brambory ve Slupce

na loupacku s maslem a soli
lososovy uzeny slanecek
brambory na mlice

amolety se sekaninou teleci

a vepiovou

vajicka na mékko nebo

na hnilicku

kapr na ¢erno s knedlikem
smazeny kapr s kienem

peceny kapr se sardelemi

kapr na modro

svickova pecené s bramborami
losos peceny

Ceské kolace s povidlama

a tvarohem

bozihodové vanocky nebo kolace
od Mandikt

vltavsky losos s pikantni
omackou s majonézou a la
francoise

losos marinovany na modro
peceny veprovy jazyk

s bramborovou kasi

pecend Sunka

hovézi uzeny jazyk peceny
tvarohové knedliky

povéstné italiany nebo UdZzovky
Uggé zvané

vejce na hnilicku, do nich
chlebicek namaceny

buchticky se $0d6 z bilého vina
ruské raky
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91.

92.

93.

94.

95.

96.
97.

98.
99

100.
101.
102.
103.
104.

105.
106.

107.
108.

109.

110.
I11.
112.

113.

114.
115.

teleci nozicky zadélavané s bilou
omackou

teleci nozicky smazené se
Spinakem

skopova kyta pecena na zptisob
zvetiny

amoletka s rybizovou nebo
malinovou §tavou

knedlik s tvarohem a bosenskymi
povidly

pecend mlada husa s bramborami
Spekové knedliky se sekaninou
uzenou a zelim

¢okoladovy nakyp

pecené karbanatky

boeuf 4 la mode

peceny candat

nuky na mléce z Malce (podle
Riegra)

rozhuda, v obecné mluvé
toleranc

mlada veprova kyta peCena

is ocaskem

Slejsky — nudle s makem
tvarohovy nékyp (podle H.
Rosslerové)

rosténd pecené se sardelemi
radeckého ryze z Malce (podle
L. Riegrové)

uzeny jazyk vatfeny nebo peceny
s bramborovou kasi

skopové dusené s mrkvi

pecenad holoubata na divoko
bramborové $isky s tvarohem

a maslem

skopové nozicky po patizsku

v bilé pikantni omacce

hovézi jazyk s polskou omackou
nadivané zemlicky se
zavafeninou ovocnou

116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.

129.
130.

131.
132.

133.
134.
135.

136.
137.

138.
139.
140

141
142.
143.
144.
145.

146.

bryndza s maslem

beefsteak s bramborem

teleci mozek peceny

karfiol smazeny

skopové po uhersku zv. perkelt
peceny uhot

vareny hrasek zeleny s maslem
chiest s omackou

krupi¢né knedliky

husi drobecky zadélavané s rejzi
linek na modro

pecena kachna s bramborami
novy nakyp se zavafenym
ovocem

Stradle maslové tvarohové
veprova zebirka na francouzsky
zptsob

pecené nudle na mléku

teleci maso na francouzsky
zpisob

¢esky kola¢ s novyma visnéma
peceny sumec

knedliky nadivané viSnéma

s tvarohem

kapr na francouzsky zptsob
vatené hovézi na francouzsky
zpisob

hovézi zebra po vidensku
duseny hrasek s chiestem

. peCeny skopovy zadek jako

zvétina upraveny

. husi jatra pecena nebo dusena

lehky visnovy nakyp
macaroni au gratin

hovézi po Svycarsku — hasé
jahodova lahtidka — jahodové
koblihy

nové brambory pecené

na skopovém omastku
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147.
148.
149.

150.

151.

152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.
160.
161.
162.
163.

164.
165.
166.
167.
168.
1609.
170.
171.
172.

173.
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boeuf en Miroton

houby a la poulette

veprove nozicky pecené neb
smazené — pieds de cochon
grillés

husi krev na cibulce (dle
Rettigové)

duseny zeleny hrasek

s mrkvic¢kou

Stovik se smazenymi jatrami
vdolky s viSnéma a tfeSnémi
duseny zeleny hrasek s vodnici
nadivana vejce

sekané tizky z hovéziho
visiiovy kompot

smazené vemeno

ruské hovézi rizky

brukve nadivané

kufe s paprikou

okurkovy salat se smetanou
nakyp se zavafenym ovocem

v lahvich

teleci gulas smiseny

(s vepfovym)

nova duSend vodnice s mladym
vepfovym masem

cotelettes de veau en papillotes /
teleci zebirka v papiru/

vemeno zad¢€lavané s citronovou
a sardelovou omackami
vemeno s paprikou na zpusob
paprikase

sazena vejce se sardelemi
carottes a la Maitre d Hotel
ceufs & la tripe au gras (vejce
natvrdo, rozkrajena a podusena)
poulet au petits pois (kufe
dusené se zelenym hraskem)
ofech z teleci kyty prospikovany
a peceny

174.
175.

176.
177.
178.
179.

180.
. zeleny hrasek a bobové lusky

181

182.
183.
184.
185.
186.
187.
188.

189.

190.
191.
192.
193.
194.
195.
196.

197.
198.
199.
200.
201.
202.
203.
204.

cerstvé visné a tfeSné

pecena neb smazena zemcata

na francouzsky zptisob

tresnova bublanina

pecené kure

boby kyselé

cotelettes de mouton au fromage
de Parme (skopova Zebirka

S parmazanem)

dusené bobové lusky zelené

zelené

poulet a la Marengo

holubi se zelenym hraskem
smazeny holub

pecené uzenky se kienem
skopové maso s vodnici

teleci frikando

pecené bramborové nudle
(halusky)

veprové maso s polskou
omackou

pecena rejze na mlice

livance s rybizem a tieSnémi
teleci maso s vinem

smazen¢ teleci usi s brzlikem
malinova péna

teleci fizky s kyselou smetanou
oreilles de cochona la purée de
légumes (vepiova ouska s pyré
ze zeleniny)

teleci okruzi zadélavané

teleci po italiansku

nudle s raky

pommes de terre au gratin
Stika na modro

nakyp s ra¢im maslem

vejce se sladkou smetanou
dobry tvarohovy kolac¢
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205.
206.
207.
208.

2009.
210.
211.
212.
213.
214.
215.
216.

217.

218.
219.
220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.

227.
228.
2209.

230.
231.
232.
233.
234.

235.
236.

nakyp s bilym vinem

nakyp merunkovy

skopové maso s kroupami
teleci brzliky na novy zplisob
upravené (s houbami)
knedli¢ky ve smetan¢

puding ze zemcat

zcela Cerstvé matesové slanecky
teleci hrudi s vinnou omackou
knedliky s jablkami

martinské podkovy

Stika s citronovou omackou
velky tetfev mlady peceny

s knedlikem a vinnou omackou
s kaprlaty

Svestkové knedliky (ze susenych
Svestek)

zelniky

skopova kyta na zpisob zvéfiny
jablkové omelety

domaci jaternice

jelitko pecené

mihule nakladané

pasticky s brzlikem

skrobova buchta

Cesky kapr peceny s kyselou
omackou (dle Rettigove)

Stika marinovana

kurata s lanyzi

hovézi rosténky na francouzsky
zpusob

kvicaly po kralovsku

$pikovana pecena kurata
nastavovana kase

flicky se Sunkou prazskou
hovézi jazyk se sardelovou
omackou

kapusta dusena

peceny hovézi jazyk se Sipkovou
omackou

237.
238.
239.
240.
241.
242.
243.
244.
245.
246.
247.
248.

249.
250.
251.
252.
253.
254.
255.
256.
257.
258.
259.
260.
261.
262.
263.
264.
265.

266.
267.

268.
269.
270.
271.
272.

nudle s mandlemi

fasirované karbanatky

mali ptacci s omackou

kolnik s kastany

mali ptacei v rejzi zadélavané
kvicaly s rejzi

sekané tizky z hovéziho
krupi¢né knedliky

rosténec s kyselou smetanou
flicky s jablky a rozinkami
fasirovany rosténec
mozeckem nadivané zemlicky,
povozky nazvané

pravy vlaSsky salat bez zemcat
hovézi pecené

koroptve po kralovsku upecené
jahli se smazenou cibulkou
koroptve dusené

anglicky puding

jablka v Zupanu

smazena teleci jatra

pecené musle se sardelemi
Span¢lsti ptacci

musle na viné

pecené nadivané Sneky

dusené hovézi na novy zplisob
kapoun s muslemi

marinovany uhot s kaprlami
novy zemcatovy nakyp

slané rohlicky se sardelovym
maslem

cerstvé suchary Popelovy
dusené hovézi na novy zplsob se
Sipkovou omackou

michané karbanatky s kapustou
dusena mrkev

zemcata na mlice

smazenec z mouky

piskoty se sato
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273.
274.
275.

276.
277.
278.

279.
280.
281.
282.

283

287.
288.
2809.
290.
291.
292.
293.
294.
295.

296.
297.

298.
299.

300.

301.
302.

303.
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nakyp ze strouhaného chleba
videnisky zavin z krupice
teleci maso zadélavané

s muslemi

zemcatova smazenka
¢ocka zaprazena

lastury s vinni omackou
na francouzsky zptisob
kase nebo pyré z bobu
sekané hovézi karbanatky
tazena strudle s ¢okoladou
pecené kuzlatko

. polska pecené hovézi
284.
285.
286.

knedliky rejzové smazené
pecené Skeble

dusené hovézi maso na novy
zptisob

zad¢lavané skopové s cibuli
sazena vejce se sardelema
spésny nakyp z jablek
svickova pecené na novy zpisob
karfiol v krému

videnska pecen¢ hovezi

karfiol s parmazanskym syrem
bozi milosti

pecena krita s nadivkou
mandlovou

italska rejze s jablkama
zadé€lavana krita s bilou
omdackou a s nudlemi

zemcata se slaninou

prazska pecend Sunka

na sardelovém masle

jehnéci smazené se sprosnikem
a s kastany

rejze s prazskou pecenou Sunkou
zad¢lavané jehnéci s paprikou
a s novou fetvickou

vejce v kyselé smetan€ a se
sardelemi

304.

305

308.
309.

310.
311.

312.
313.
314.
315.

316.
317.
318.
319.
320.
321.

322.
323.
324.
. vepfovy bucek nadivany jako

325

326.

327.

328.
329.
330.
331.
332.
333.
334.

lita strudle pomerancova

. vejce nadivana
306.
307.

pecené prasatko

zad¢lavana selatka, nozicky

a vnitfnosti

zadélavané teleci nozicky
chlebovy puding s vinni
omackou

karfiol v krému

lité stradle s jablkovou
zavafeninou

smazen¢ kiupky z teleciho hrudi
anglicky puding

smazen¢ zaby se Spendtem
zad€lavané teleci maso

s Cerstvou fetvickou

pecena perlicka

pecené snéhule ruské
krupi¢né knedliky v krému
zemcatové zavitky s uzeninou
svitek z jater se Spenatem
jehnéci kotletky s omackou a se
zemcaty zadélavané

tasky s tvarohem

buchty s visnéma nadivané
strouhanka na mlice

pastika

opila jeptiska (nékyp dle J.
Pflanzerové)

hrach promackany nebo
procezeny

zadélavani holubi s rejzi
duseni holubi se zemcaty
vejee s kyselou smetanou
kraple s povidly

Spenat ve forme
smazenec z mouky
predni ¢tvrtka kazlete se
Sparglem a smrzi
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335.
336.

337.

338.
339.
340.
341.
342.

343

349.
350.
351.
352.

353.
354.
355.
356.
357.
358.

359.

Spanélské vétry se Sodo
smazenec s vanilkovou smetanou
nebo dobrym mlékem

skopové hrudi dusené a opecena
zemcata

zadélavané srnci

vlasska rejze s lanyZzem

chudi rytiti (dle J. Pflanzerové)
kapusta s rejzi v pare vafena
kufata se Sparglovymi
hlavickami

. pastiky bramborové
344.
345.
346.
347.
348.

teleci hrudi s vinnou oméckou
kufe s majonézovou omackou
kufe na turecky zplisob

chiest s mrkvi

meruiitkovy nakyp z bilkového
sn¢hu

cerstva vejce na kyselo

vejce se sladkou smetanou
bobové lusky zelené dusené
michand vejce s raky a se
Sparglem

zelené boby (lusky) s jehnéc¢im
masem

michaninka ze zeleniny
smazena vejce s horcici
nadivana vejce s raky

mésicné fedkvicky s jehnécim
hrudnickem

pckné a velké kute s karfiolem,
se hiibky a s rac¢imi ocasky
méchirky s velkymi rozinkami
nadivané

360.
361.
362.
363.
364.
365.
366.
367.

368.

369.
370.
371.
372.
373.
374.
375.
376.
377.
378.
3709.
380.
381.
382.

383.

384.

385.

méchtrky s makem nadivané
méchtrky s tvarohem

vejce s okurkami

hlavkovy salat nadivany
holubi se zelenym hraskem
bublanina tfesiiova

sdzena vejce se sardelemi
hovézi rosténec na francouzsky
zpisob

knedliky s dusenymi ¢ernymi
tfeSnémi a maslem polité

a tvarohem sypané

skopové maso s krupkami
bilkové kolace

kolace zloutkové

raci se smetanovou omackou
vejce s houbami

Stika s knedlicky

moravsky kola¢ s visnémi
tvarohové koblihy

linek na modro

linek se zampiony

kufe s omackou z rajskych jablek
nakyp jahodovy

kute na spésny sptisob
hovézi pecené se zelenym
hraskem

meéchlrky nadivané revizem
Cerstve zavarenym v cukru
vdolky se zavareninou z ¢ernych
jahod (bortivky) namazané

a s tvarohem rozdélanym
posypané

zad¢lavani holubi s rejzi

Contact: PhDr. Milena Secka, CSc., NM — Naprstkovo muzeum asijskych,
africkych a americkych kultur, Betlémské nam. 1, 110 00 Praha 1,
e-mail: milena _secka@nm.cz
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Kolektiv autori: Hudebni a tane¢ni

L folklor v edi¢ni praxi.
HUDEBNI Egice Kulturah; li’polecvnost — Tradice 1V.
&N i Eds.: Lucie Uhlikova a Marta Toncrova
A : : :I KE |.c0N |: Etnologicky tstav AV CR,v. V. i., Praha 2011,
V EDIENI PRAXI 286 s., jmenny rejstiik, anglické resumé.
Publikace vznikla v ramci vyzkumného zaméru
AV0Z 90580513, grantu GA CR P408/08/1330

KULTURA a operacniho programu ITMS:26240120035.

SPOLECNOST- . L RV AV o
TRADICE- Publikace je dilem kolektivu ¢eskych i zahrani¢nich autort.

Zamgéfuje se na feSeni problémul spjatych s edi¢ni Cinnosti
na poli hudebniho a tanec¢niho folkloru. Pfispévky byly
stanoveny se zamérem pokryt jednotlivé typy zaznami
(pisemné, obrazové, zvukové, filmové). Prace je urCena nejen
odborniktim, ale predevsim studentim a dal§im zijemctm,
ktefi chtéji ziskat informace a vyuzit dosavadni zkuSenosti
v této specifické oblasti edi¢ni praxe.

Cena s DPH: 250 K¢
ISBN 978-80-87112-57-1

Migrace a ¢eska spolecnost.

Vyber textii a diskuse z konference k aktudalnim
problémiim migraci.

Eds. Stanislav Broucek a Tomas Grulich.

Vydal Etnologicky ustav AV CR ,v. v. i.,

ve spolupréci se Senatem PCR, Praha 2012, 195 .
Publikace vznikla s podporou na dlouhodoby
koncep¢ni rozvoj vyzkumné organizace

RVO:68378078.

Diskusi na téma Migrace a Ceska spolecnost uspotadala Stdla
komise Sendtu pro krajany Zijici v zahranici ve spolupraci
s Etnologickym tstavem AV CR, v. v. i. Diskuse se ucastnili
zejména zastupci jednotlivych komunit zahrani¢nich Cechii
a piedstavitelé statnich instituci a Utadu vlady CR. Hlavni
Cast debaty byla vénovana emigraci, respektive aktualnim
problémiim zahrani¢nich Cechi.

Cena s DPH: 180 K¢

Objednavky vyfizuje: Etnologicky ustav AV CR, v. v. i., Na Florenci 2, 110 00 Praha 1,
tel.: 234 612 611, e-mail: gergelova@eu.cas.cz.
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